Willkommem im Sushi Club

Was Sushi eigentlich ist.

Sushi, das japanische Fast-Food, sind kleine Reishappchen mit Gemise und rohem Fisch.
Als Zutaten werden oft roher Lachs, Thunfisch, Zander, Meerbrasse, gekochte Garnelen,
Kaviar, sowie Gurke, Avocado, japanischer Rettich, Karotten und Shiitakepilze verwendet.
Man unterscheidet zwischen kleinen Reisballchen die mit den Zutaten belegt werden,
sog. Nigiri Sushi und mit Seetangblattern gewickelte Reisrollen in deren Mitte sich die
Zutaten befinden, dem Maki Sushi.

Sushi - kdstlich und Gesund

Sushi ist sehr kalorienarm und trotzdem gut sattigend. In der traditionell fettarmen Kiiche
Japans - insbesonders bei der Zubereitung von Sushi - ist Fett nur in ganz wenigen Fallen
und in geringen Mengen erforderlich.
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Al. Miso-Suppe” mit Tofu und Seetang P 2,90 €

A2. Fisch-Suppe ™ mit Lachs, scharf 3,90 €
A3. Wan-Tan-Suppe *"*  mit Hackfleisch (Schwein) 3,90 €
A4. Sauer-Scharf-Suppe " mit Hackfleisch (Schwein) 3,90 €
A6. Krabben-Chips © Krupuk 2,90 €
VA Mini-Frﬁhlingsrollea'h" 4 St. mit Sweet-Chili-Sauce 3,20 €
AS. Frﬁhlingsrolle ahto Thai-Art, mit Hackfleisch, scharf 3,90 €
A9. Wan-Tan gebacken"” mit Sii8-Sauer-Sauce 490 €
A10. Yakitori " 3 japanische Hahnchen-Spiefle 4,90 €
A11. Ebi Tempura " 2 Riesengarnelen mit Tempura-Sauce 4,50 €
A12. Ebi Wasabi **" 2 Riesengarnelen mit siifler Wasabi-Sauce 4,50 €
A13. Seetangsalat’ mit Sesam 4,50 €
A14. WeifSkohlsalat” mit Glasnudeln, scharf 3,90 €
A15. Kimchi " 2,70 €
A16. Haus-Salat "™ 2,70 €
1011 SuifSkartoffel Pommes® 3,90 €

A17. Edamame japanische Bohnen 4,00 €




) 4 St. gefiillt mit Garnelen

A21. Ha Gao™

4,90 €

. e ahlo
A22. Shiu Mai
4 St.gefiillt mit Schweinefleisch

4,50 €

. . ea,ghl
A23. Shrimps Shiu Mai"”
4 St. gefiillt mit Garnelen

4,90 €

A25. Tricolor Ha Gao ™
4 St. gefiillt mit Garnelen

4,90 €

. ahjl,0
A26. Siu Long Pau ™
4 St. gefiillt mit Schweinefliesch

4,90 €

A28. Gek. Maultasche™

6 St. Veggie oder Huhn

4,90 €

A29. Gebr. Maultasche ™"

6 St. Veggie oder Huhn

4,90 €

A30. Potato Shrimps **"

4 St. Garnele mit Kartoffeln

4,90 €

A32. Geb. Krebsscheren ™"

4 St. Krabben und Fischmehl

5,20 €

A33. Chin. Pancake/ Brot *
3,90 €

A34. Friihlingsrolle *"

4 St. gefiillt mit Garnelen

4,20 €

A35. Friihlingsrolle ™

gefiillt mit Huhn

4,20 €



Spicy Mutsu

Mutsu Maki

Sake Maki Spezial ™"
. Spicy Salmon

10. Sake Maki °

11. Sake Avocado Maki *
12. Sake Negi °

13. Tekka Maki °

14. Tekka Avocado Maki ©
15. Tekka Negi °

16. Spicy Tuna **

17. Tuna Roll “"™*"

18. California Maki ™"’
19. California Spezial *'
20. Ebi Maki °

21. Ebi Avocado Maki
22. Ebi Negi *

23. Ikura Maki ©

24. Saba Negi

25. Unagi Maki <

26. Salmonskin ©"

© ®© N &
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Butterfisch, Lauch, Chili
Butterfisch

Gekochter Lachs, Lauch, Mayo
Lachs, Lauch, Chili

Lachs

Lachs, Avocado

Lachs, Lauch

Thunfisch

Thunfisch, Avocado
Thunfisch, Lauch

Thunfisch, Lauch, Chili

Gek. Tuna, Lauch, Mayo, Chili
Surimi, Avocado

Krebsfleisch, Avo, Mayo, Lauch
Gekochte Garnele, Gurke
Gekochte Garnele, Avocado
Gekochte Garnele, Lauch
Lachskaviar

Makrele, Lauch

Gegrillter Aal, Gurke
Knusprige Lachshaut, Gurke

3,70 €
3,50 €
3,70 €
3,70 €
3,50 €
3,70 €
3,60 €
3,70 €
3,90 €
3,80 €
3,90 €
3,50 €
3,50 €
3,90 €
3,50 €
3,70 €
3,60 €
3,90 €
3,50 €
3,90 €
3,60 €



35. Sake Inside-Out-Roll”

Lachs, Avocado, auflen mit Masago (Flugfischrogen)

35a. Spicy Salmon Inside-Out-Roll *”
Lachs, Avocaldo, Chili, Lauch, aufien mit Masago (Flugfischrogen)

35b. Sake Inside-Out-Roll Spezial """

Lachs, Avocado, Salat, Mayo, aufien mit Masago (Flugfischrogen)

36. Maguro Inside-Out-Roll”
Thunfisch, Gurke, auflen mit Masago (Flugfischrogen)

36a. Tuna Avocado Inside-Out-Roll”
Thunfisch, Avocado, aufsen mit Masago (Flugfischrogen)

36b. Maguro Inside-Out-Roll Spezial™™"
Thunfisch, Avocado, Salat, Mayo, aufien mit Masago (Flugfischrogen)

37. Spicy Tuna Inside-Out-Roll “”
Thunfisch, Avocado, Lauch, Chili, aufien mit Masago (Flugfischrogen)

38. California Inside-Out-Roll **"

Surimi, Avocado, aufien mit Masago (Flugfischrogen)

39. Ebi Inside-Out-Roll *
Ebi, Avocado, auflen mit Masago (Flugfischrogen)

40. Ebi Sesam Inside-Out-Roll *

Ebi, Avocado, auflen mit Sesam

40a. Spicy Ebi Inside-Out-Roll *~
Ebi, Avocado, Lauch, Chili, auflen mit Masago (Flugfischrogen)

40b. Ebi Inside-Out-Roll Spezial ™"
Ebi, Avocado, Salat, Mayo, aufien mit Masago (Flugfischrogen)

41. California Inside-Out-Roll Spezial*"*"
Krebsfleisch, Avocado, Mayo, Lauch, aulen mit Masago (Flugfischrogen)

42. Unagi Inside-Out-Roll™

Gegrillter Aal, Gurke, aufien mit Sesam

43. Salmonskin Inside-Out-Roll™

Knusprige Lachshaut, Avocado, Gurke, aufien mit Sesam und Masago

44. Mutsu Inside-Out-Roll”

Butterfisch, Avocado, aulen mit Masago (Flugfischrogen)

44a. Spicy Mutsu Inside-Out-Roll ™
Butterfisch, Avocado, Lauch, Chili, aufien mit Masago (Flugfischrogen)




. Ika*
. Kani ™

. Kani Spezial*"”

. Ebi°

. Amaebi’
. Tako-

. Sake-

. Maguro-

. Mutsu:

. Unagi-

. Ikura:

. Masago-

. Hoategai'
. Hokkigai'
. Saba“

. Avocado
. Tamago!'

. Inari

. Shiitake "
. Spargel

Sepiafilet

Surimi ( Krebsfleischimitat )
Echtes Krebfleisch, Lauch, Mayo
Gekochte Garnele
Gronlandgarnele

Oktopus

Lachs

Thunfisch

Butterfisch

Gegrillter Stiffwasseraal
Lachskaviar

Flugfischrogen
Jakobsmuschel
Tiefseemuschel

Makrele

Avocado

StifSes japanisches Omelett
Japanische Tofutasche
Stifler japanischer Pilz

Griiner Spargel




27. Avocado Maki’ 7zgan
27a. Kimchi Maki s T2gan
28. Kappa Maki’' 7#gan
28a. Onion Roll ~ 7#gan
29. Tamago Maki'

29a. Spargel Maki ' 77gan
30. Shiitake Maki ™ 77ga
31. Oshinko Maki’ 7#jan
32. Kanpyo Maki’ 74ja.
33. 1/2 Futo Maki’ 74y

<
Avocado, Sesam

Eingelegter Kohl, Sesam
Gurke, Sesam

Rostzwiebel

Japanisches Omelette

Griiner Spargel, Sesam

Stifler japanischer Pilz, Sesam
Eingelegter Rettich, Sesam
Kiirbisstreifen, Sesam

Vegetarische Rolle

34. Futomaki Big Roll 'Vegan Vegetarische Rolle (12 Stiick )

45. Avocado Inside-Out’ Avocado, Gurke 74gan

45a. Rucola Inside-Out”

46. Oshinko Inside-Out’
47. Shiitake Inside-Out™
48. Tamago Inside-Out”

48a. Onion Inside-Out’

48b. Spargel Inside-Out’
48c. Lauch Inside-Out **

Rucola, Frischkise, Avo, Gurke

Eingelegter Rettich, Avocado 7%4gan

Japanische Omelette, Gurke

Rostzwiebel, Gurke 72gan

Griiner Spargel, Avocado 7%gan

Knuspriger Lauch, Avocado,
Gurke und Frischkise

Siiler japanischer Pilze, Avocado 7zgan

a a‘l i
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4
{
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3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,40 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €
5,90 €
9,90 €

5,80 €
5,90 €
5,80 €
5,80 €
5,80 €
5,80 €
6,20 €
6,20 €



71. Lachs mit Masago (Flugfischrogen)” 5,10 €
72. Lachs mit Ikura (Lachskavier) * 5,50 €
73. Thunfisch mit Masago (Flugfischrogen)® 5,80 €
74. Thunfisch mit Ikura (Lachskavier) 6,00 €
75. Butterfisch mit Masago (Flugfischrogen)® 5,10 €
76. Butterfisch mit Ikura (Lachskavier) 5,50 €

AR

77. Sashimi Moriawase (klein) 12 St. Gemischtes Sashimi | 16,90 €
78. Sashimi Moriawase (grof3)”®° 18 St. Gemischtes Sashimi 20,90 €

79. Sashimi Sake’ 12 St. Lachs Sashimi 19,00 €
79A. Sashimi Sake klein’ 6 St. Lachs Sashimi 10,50 €
80. Sashimi Maguro- 12 St. Thunfisch Sashimi 22,00 €
80A. Sashimi Maguro klein® 6 St. Thunfisch Sashimi 12,00 €

81. Sake Handroll ~ Lachs, Avocado, Masago 7 3,80€
82. Maguro Handroll * Thunfisch, Gurke, Masago 4,00 €
83. California Handroll ™"  Surimi, Avocado, Masago 3,80 €
84. Salmonskin Handroll®  Lachshaut, Gurke, Masago 3,80 €
85. Avocado Handroll’ Avocado, Gurke, Sesam 3,50 €

86. Spargel Handrollj Spargel, Avocado, Gurke, Sesam 3,70 €




98. Tempura-Roll Spezial (4 St.) **"” ' e 6,20 €

Frittierte Garnele, griiner Spargel Inside-Out mit Masago und Sesam A

99. Club Nigiri (2 St.) =" 5,50 €
Lachs, Unagi, griiner Spargel

100. Club Spezial (4 St.)*" 6,90 €
Griiner Spargel, Salmonskin, Avocado, Unagi als Auflage

101. Tempura-Roll (4 St.)**" 5,90 €
Frittierte Garnele, Gurke, Inside-Out mit Masago

102. Sake Club Roll (4 St.) =" 6,20 €
Frittierte Garnele, Gurke, Lachs als Auflage

103. Maguro Club Roll (4 St.)**" 6,90 €
Frittierte Garnele, Gurke, Thunfisch als Auflage

104. Dragon-Roll (4 St.)*" 6,90 €
Frittierte Garnele, Gurke, Unagi als Auflage

105. Rainbow-Roll (4 St.)o" ™ 6,90 €
Echtes Krebsfleisch, Mayo, Lauch, Avocado, auflen mit verschiedenen Auflagen

106. Sake Sashimi Roll (6 St.) 8,90 €
Gerollte Lachsscheiben mit Avocado und Inari (stifler jap. Tofu)

107. Maguro Sashimi Roll (6 St.)° 9,90 €
Gerollte Thunfischscheiben mit Avocado und Inari (stifler jap. Tofu)

108. Buddha-Roll (4 St.) 74 5,50 €
Vegetarische Inside-Out-Roll, gerollt mit Inari (stiffer jap. Tofu)

109. Orchidee Roll (4 St.) 72 5,50 €

Vegetarische Inside-Out-Roll, gerollt mit Avocado

107a. Yakitori Futomaki Spezial ™ 6,50 €
Hahnchen, Gurke

108a. Ebi Futomaki Spezial **' 6,50 €
Garnelen, Avocado

109a. Mutsu Futomaki Spezial " 6,50 €
Butterfisch, Avocado, Masago

110. Sake Futomaki Spezial 6,50 €
Lachs, Avocado

111. Tuna Futomaki Spezial """ 6,50 €
Gek. Thunfisch, Avocado, Masago, Lauch, Mayo, Chili

112. Tka Futomaki Spezial *’ 6,50 €
Sepiafilet, Avocado, Lauch, Chili )

113. Unagi Futomaki Spezial ™ Vegan 6,90 €
Unagi (gegrillter Aal), Ebi, Avocado, Lauch, Chili

114. Futomaki Spezial ( vegetarisch )™ 6,50 €
Gemischte vegetarische Fullungen

115. Sake Maki Spezial ™" T7gan 590 €
Lachs (8 St.)

116. Kappa Maki Spezial * 590 €

Gurke (8 St.)
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.4 st. California
Inside-Out-Roll - 1 St. Sake
-1St. Ebi - 1 St. Kani

12,50 €

- 6 St. Sake Makf - 2 St. Sake
- 8 St. Sake Inside-Out-Roll

B - 2 St. Maguro - 6 St. Tekka Maki
- 6 St. Cali. Maki - 6 St. Tuna Futo-
maki Spezial (frittiert)

- 6 St. Sake Maki - 6 St. Cali. Maki
- 2 St. Sake - 6 St. Sake Futo-
maki Spezial (frittiert)

16,90 €

- 4 St. Dragon-Roll (frit. Garnele, Gurke, Aal)
- 1 St. Sake - 1 St. Ebi - 1 St. Amaebi - 1 St. ka
-1 St. Mutsu - 1 St. Unagi - 1 St. Inari

Ve - R
v

- 3 St. Sake
- 6 St. Sake Maki

-2 St. Maguro
- 6 St. Tekka Maki
- 8 St. Maguro Inside-Out-Roll

17,90 €

-6St.Sake Maki
- 6 St. Tekka Maki - 2 St. Sake
- 1 St. Ebi - 1 St. Maguro

21,90 €

-8 St. Sake I-O - 6 St. Sake Futomaki
Spezial (frittiert) - 6 St. Sake Maki

-1 St. Ebi, - 1 St. Unagi - 1 St. Sake

-1 St. Mutsu - 1 St. Ika - 1 St. Amaebi

16,90 €

- 6 St. Sake Maki - 4 St. California I-O
- 1 St. Sake - 1 St. Ebi - 1 St. Amaebi

-1 St.lka - 1 St. Mutsu - 1 St. Unagi

-1 St. Inari

16,90 €

- 4 St. Sake Club Roll (frit. Garnele, Gurke, Sake)
-1 St. Sake - 1 St. Ebi - 1 St. Amaebi -1 St. lka
-1 St. Mutsu - 1 St. Unagi - 1 St. Inari



Menii 13 Menii 14 Menii 15

- 3 St. Avocado Maki

- 3 St. Kappa Maki

-1 St. Tamago - 1 St. Inari
- 1 St. Shiitake

‘ - 8 St. Vegetarische |I-O
- 6 St. Tamago Maki - 6 St. Kanpyo Maki - 6 St. Futomaki (frittierte Roll)
- 4 St. Vegetarische Inside-Out-Roll -1St.Tamago - 1 St. Inari

Menu 20 Menu 21

- 4 Miso Suppen, -Edamame

- 12 St. gem. Sashimi

- 4 St. Sake Nigiri - 1 St. Maguro Nigiri

- 1 St. Unagi Nigiri - 1 St. lka - 2 St. Ebi

- 1 St. Amaebi - 1 St. Mutsu

- 12 St. Sake Maki - 6 St. Kappa Maki

- 6 St. Avocado Maki - 8 St. Sake I-O

- 4 St. California i-O - 4 St. Ebi Sesam I-O
- 4 St. Dragon Roll - 4 St. Sake Club Roll
- 6 St. Sake Futomaki Spezial

- 6 St. Tuna Futomaki Spezial

- gebackene Banane mit Eis

- 4 Miso Suppen, -Edamame

- 4 St. Sake Nigiri - 1 St. Maguro Nigiri

- 1 St. Unagi Nigiri - 1 St. Ika - 2 St. Ebi

- 1 St. Amaebi - 1 St. Mutsu

- 12 St. Sake Maki - 6 St. Kappa Maki

- 6 St. Avocado Maki - 8 St. Sake I-O

- 4 St. California i-O - 4 St. Ebi Sesam I-O

- 4 St. Dragon Roll - 6 St. Sake Futomaki Spezial
- 6 St. Tuna Futomaki Spezial

- gebackene Banane mit Eis




Don ist eine Mahlzeit in
der japanischen Kuche,
bei der Reis in eine Schus-
sel geflullt wird und dieser
anschlielSend mit weit-
eren Zutaten — meist
Fleisch und Gemuse — be-

deckt wird.

1050 Yakitoridon (Huhn) ™ 9,90 €
1051 Unadon (Aal)"" 13,90 €
1052 Tendon (Ebi Tempura)™” 10,90 €
1053 Katsudon (Schweinekotlett) 10,90 €
1054 Sakedon (Lachs)™” 10,90 €
1055 Magurodon (Thunfisch)™ 13,90 €
1056 Gyudon (Rind)"" 10,90 €

1057 Oniondon (Zwiebel)™" 8,90 €



"Bowl" ist englisch und heil3t Gibersetzt "Schiissel" Als Bowl bezeichnet man
Gerichte die letztlich nur eine Art Baukastenprinzip

verschiedene Zutaten mdglichst bunt und vielfaltig gemeinsam in

einer Schussel prasentiert werden.

Bowl Beef ™"

Rindfleisch auf Reisnudeln mit frischen Salat

Bowl Chicken™

Hiithnchen auf Reisnudeln mit frischen Salat

adeh,

Bowl Ebi Tempura

Garnelen paniert auf Reisnudeln mit frischen Salat

Bowl Vegetarisch™

Tofu auf Reisnudeln mit frischen Salat




RAMEN >—7—F
Shifudo

Seafoodnoodle

RAMEN@H@
" Gyuniku

Beefnoodle

10,90 €

RAMEN X227~
Bejitarian /
Veggienoodle

9,90 € |




3,6

Extra Ingwer *
Unagi Sof$e’
Mayo "

Chili SoSe ”

Hausgemachte Salat Dressing "
Cocktail Sofse (scharf) "

Wasabi Sofde”™

145 Mochi

146 Gomaball ™

147 Kokosbillchen™
148 Geb. Bananen "

149 Geb. Apfel ™

150 Geb. Ananas™"
151 Geb. Lychees ™"
152 Geb. Obst ™"
154 Lychees

155 Lychee Eisbecher ™

157 Tang Yuan "

2 St. Reiskuchen mit roter Bohnenpaste

4 St. knusprig geb. Sesamkugeln

2 St. Reiskuchen mit Kokos

mit Honig und Eis

mit Honig und Eis

mit Honig und Eis

mit Honig und Eis

mit Honig und Eis

Lychee Friichte

dh
Vanilleeis mit Lychees

4 St. mit schwarzer Sesampaste




1,59,10 10 1,356,910

Cola/ Fanta7 0 Sprite/ Zero 021 290€

Cola/ Fanta/ Sprite] Zero 041 420€
Mineralwasser F1.0,251 2,60 €
Mineralwasser F1.0,751 6,60 €
Ginger Aley Bitter LemonfOTonic Water’ 021 320€
Ginger Ale/ Bitter Lemon/ Tonic Water ' 041 490€
Apfelsaftschorle 021 290€
Apfelsaftschorle 041 420¢€
Malztrunk’ 031 320€
Apfelsaft/ Orangensaft 021 3,00€
Mango Fruchtsaft 021 3,20€
Lychee Fruchtsaft 021 320€
Bananennektar 021 3,20€
Kirsch Fruchtsaft 021 3,20€
Guaven Fruchtsaft 021 3,20€
Ki-Ba (Kirsch-Banane) 021 3,20€
Ananassaft 021 3,20€
Calpico (japanisches Milchgetrink) 021 320€

Mango Milchshake ’ 3,90 €
Lychee Milchshake’ 3,90 €
Bananen Milchshake’ 3,90 €
Orangen Milchshake® 3,90 €
Guave Milchshake * 3,90 €
Ananas Milchshake”® 3,90 €

Ananas Cocos Milchshake® 3,90 €




Bier vom Fass ™
Alsterwasser (Sprite)”

Alkoholfreies Alsterwasser:
Alkoholfreies Bier

Kirin*

Asahi”

Saporo*

Hefeweizen™

Weisswein Chardonney "
Rotwein Merlot ™
Weissweinschorle ™

Sake Reiswein’

Campari Orange *
Campari Soda
Gin Tonic™”
Wodka Lemon*”
Bacardi Cola ™"
Whisky Cola™”
Lillet Wild Berry*
Aperol Spritz °
Hugo®

0,31
051
031
051
051
F1.0,331
F1.0,331
F1.0,331
F1.0,331
051

Trocken 0,21
Trocken 0,21
Trocken 0,21

warm 0,151

3,20 €
4,30 €
3,20 €
4,30 €
4,30 €
3,20 €
3,70 €
3,70 €
3,70 €
4,30 €

4,00 €
4,00 €
4,00 €
4,30 €

5,90 €
5,90 €
5,90 €
5,90 €
5,90 €
5,90 €
6,50 €
6,50 €
6,50 €



Pflaumenwein”
Martini Bianco”
Campari’
Bambusschnaps®
Rosenlikor®
Wodka®

Bacardi

Whisky *

Remy Martin’
Baileys """
Ramazzotti
Jagermeister
Underberg

Chinesischer Krauterlikor

Hausgemachter Eistee
Limetten Getriank
Ingwer Honig Tee

Griiner Tee / Jasmin Tee
Ingwer Honig Tee
Kaffee Crema’
Cappuccino™

Espresso’

Latte Macchiato
Karamell Macchiato

b,n,1,9,10

Baileys Macchiato

Asiatischer Kaffee (mit Kondensmilch)

Matcha Latte®

5cl
5cl
5cl
2cl
2cl
2c
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl

04L
04L
04L

2,90 €
2,90€
2,90 €
250 €
2,50 €
2,50 €
2,50 €
2,50 €
2,90 €
2,50 €
2,50 €
2,90 €
290 €
2,90 €

3,90 €
3,90 €
3,90 €

3,00 €
3,90 €
2,50 €
3,20 €
2,00 €
3,80 €
4,20 €
5,20 €
3,20 €
4,20 €



